All’inizio del 2017 Covim ha
conseguito la Certificazione per
produrre Caffe Biologico.

Una scelta importante, guidata
dall’esclusivo interesse nei confronti
della qualita e dall’aumentata
consapevolezza che sono sempre di
pit le persone che intendono, con le
proprie scelte individuali, fare qualcosa
per lambiente circostante. Ecco che
il rito quotidiano dell’espresso italiano
diventa un momento di pausa per
consumare un’eccellente miscela
Covim e fare una scelta di campo verso
un’agricoltura sostenibile.

Il caffé, certificato nel rispetto della
produzione biologica, conserva gli
aromi unici della sua terra d’origine e
proprio dal campo e dalle coltivazioni

trae la sua ragion d’essere.
Una miscela 100% Arabica
attentamente lavorata da Covim per

I caffe biologico di Covim,

una scelta di campo
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ottenere un caffé morbido e delicato,
rivolto ai palati piu esigenti.

La tazza e aromatica con una leggera
acidita, accompagnata da sentori di
cioccolato e nocciola.

Covim ha presentato in anteprima

a “Marca 2017”, il Salone
internazionale sui prodotti a Marca
del Distributore in calendario a Bologna
dal 18 al 19 gennaio, le nuove capsule
Covim Presso Bio il primo prodotto
nato dall’incontro tra la qualita Covim
e I'agricoltura biologica.

Ma il nostro impegno non si esaurisce
con questo formato, infatti saranno
presentati a breve sul mercato diversi
prodotti monoporzionati dedicati ad
altri sistemi espresso come Covim
Opera Bio e Covim Ora Bio, un prodotto
dedicato disponibile in grani e il
macinato nel formato da 250 grammi.




